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Escuela de Hostelería de Madrid  

Nos invita a catar vinos D.O. Somontano 
  

 
Área: ENOLOGÍA 

Fecha: Jueves 21 Noviembre 2019 

 

LUGAR DE CELEBRACIÓN 
 

EHM Escuela de Hostelería de Madrid - Aula-Madrid  
C/ Felipe V, 6, 1ª planta 
28013 - Madrid. Metro: Ópera 
Horario: de 18:00 a 20:00  

 

 

 

 

REQUISITOS DE ACCESO 

 

No precisa requisitos. 

 

PROPUESTA PROGRAMA 

 
Escuela de Hostelería de Madrid. Nos invita a catar vinos D.O. Somontano. Cata de vinos 
presencial de la mano de Jesús Flores.  
Los asistentes disfrutarán de la mano de nuestro docente, la cata de 6 vinos D.O. 
Somontano. Conocerán la información clave de esta importante denominación de origen 
además, disfrutarán la cata del jamón de Teruel. 
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• La D.O Somontano 

• La D.O Jamón de Teruel 

• Cata de 6 vinos D.O. Somontano 

• Corte y degustación de jamón D.O. Teruel 

 
BIBLIOGRAFÍA 

 

Manual de asignaturas SEAS 

 
MATERIALES NECESARIOS 

 

No es necesario ningún material para la realización de las prácticas. 

 
 

DURACIÓN ESTIMADA 
 

2 horas, se ruega puntualidad. 

 
TIMMING 

 

De 18:00 a 20:00 horas, aproximadamente 

 
PROFESORADO 

 

Jesús Flores Téllez 

Enólogo, crítico de vinos, Premio Nacional de Gastronomía y gran 

experto en cata de vinos. 

Profesor de Enología de ESAH 

  

 

 


