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Área: EVENTOS 

Fecha: miércoles 5 de junio de 2024 

Horario de 12.30 a 13.30 horas. 

Convocatoria ONLINE 

 

REQUISITOS DE ACCESO 

 

 La conexión será mediante TEAMS. Deberás tener esta aplicación descargada en tu 

ordenador o dispositivo móvil. 

 

Registrarse en el siguiente enlace: 

 

https://events.teams.microsoft.com/event/d2846359-2cb9-4482-84b4-

493f9d96b2b8@9088f8c4-5aa7-4176-b675-ae9037a2e8b7 

 

PROPUESTA PROGRAMA 

 
Eventos+Hostelería = Maridaje perfecto. 
 
Esta masterclass se centra en la intersección entre la organización de 
eventos y la hostelería, explorando cómo ambos sectores pueden 
complementarse para crear experiencias inolvidables y exitosas. Diseñada 
para jóvenes profesionales y emprendedores en formación, esta sesión 
abordará las tendencias actuales del mercado MICE (Meetings, Incentives, 
Conferences, and Events) en España y Europa, destacando oportunidades 
laborales y de negocio. Los participantes aprenderán a integrar de manera 
efectiva servicios de hostelería en la planificación de eventos, mejorando la 
satisfacción del cliente y la rentabilidad. 

 

CONTENIDOS 

1. Introducción 
   - Bienvenida y objetivos de la masterclass 
   - Importancia del maridaje entre eventos y hostelería 
 
 
2. Panorama Actual del Mercado MICE 
   - Definición y segmentación del mercado MICE 
   - Tendencias actuales en España y Europa 
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3. Organización de Eventos 
   - Tipos de eventos y sus características 
   - Planificación y logística de eventos 
  
4. Integración de Servicios de Hostelería 
   - Opciones de catering y coordinación con proveedores 
   - Personalización y tendencias en servicios de alimentos y bebidas 
  
5. Oportunidades de Negocio y Empleo 
   - Nichos de mercado y posibilidades de emprendimiento 
   - Competencias y habilidades requeridas para destacar en el sector 
 
7. Conclusiones y Preguntas 
   - Recapitulación de los puntos clave 
   - Espacio para preguntas y respuestas 

 
 

 

BIBLIOGRAFÍA 

 
Manual de asignaturas ESAH. 
 
 

MATERIALES NECESARIOS 

 
La conexión será mediante TEAMS. Deberás tener esta aplicación descargada en tu 

ordenador o dispositivo móvil. 

 

 
DURACIÓN ESTIMADA 

 
1 hora  
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PROFESORADO 

 

David Serrano Gutiérrez  

 

 

 

 

 

 

 

Formación 

Licenciatura en Ciencias Económicas, Universidad de 

Sevilla. 

Diplomatura en Turismo, Universidad de Sevilla. 

 

Experiencia Profesional 

CEO de Es.cultura, Talentus Event, Discoveron y MKG 

Creatividad Digital. 

Empresario, consultor y formador en creatividad, 

emprendimiento, empleo, design thinking, 

marketing online, turismo, Horeca y eventos.  

 

 

 

 

 


