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TERMINA TU
ESTUDIO

PANADERÍA Y

MASAS FERMENTADAS
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APROVECHA

TENDRÁS LA OPORTUNIDAD 
DE RETOMAR EL ESTUDIO Y 
PRESENTAR LA EVALUACIÓN 
PARA CONCLUIR TU CURSO 

CON ÉXITO.
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TENDRÁ S

VÍDEO
CLASE

TEÓRICA

Con la que 
repasarás la teoría 

más importante
de la asignatura.

VÍDEO

ELABORACIÓN

PRÁCTICA

Verás el desarrollo 
paso a paso de las
elaboraciones que
tendrás que replicar

para presentar
tu evaluación.

Reactivación de

tutorías con tu

profesora, para

resolver dudas.

Evaluación con
valoración

personalizada
de la profesora.

Disponibi l idad de las clases 
grabadas para repaso
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COMO LO HARÁS

Reactiva tu 
matrícula

Primera reunión
Repasa con la tutora

el funcionamiento 
del campus

Vídeo clase de
repaso

Repasarás la teoría más
importante de la asignatura

Vídeo clase
práctica

Verás el desarrollo paso
a paso de la elaboración 

de evaluación

Tutorías
Reactivación de tutorías

con la profesora para 
resolver dudas
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COMO LO HARÁS

Presenta tu 
evaluación

Desarrolla la elaboración
y sube tu archivo 
al campus virtual

Proceso de evaluación
Recibirás la valoración

personal de tu profesora

Emisión del diploma
Sigue las instrucciones del proceso

de emisión del diploma

Alumni
Disfruta de las ventajas de

tu cuenta Alumni

Sigue en contacto
En la página de Alumni podrás
ver convocatorias de sesiones 

online, seminarios presenciales, 
ofertas de empleo prácticas

y mucho más...
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