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Área: Hostelería 

Fecha: jueves 7 de marzo 2024 

Horario de 17:00 a 18:00  

Convocatoria ONLINE 

 

REQUISITOS DE ACCESO 

 

Te invitamos a unirte al seminario por Teams 

Regístrate AQUÍ 

 

Luego de la inscripción, recibirá un correo electrónico de confirmación con información 
para unirse al seminario web. 

 

PROPUESTA PROGRAMA 

 
Barman y coctelería 

 
En esta masterclass el profesor Juan Carlos Sánchez hará una introducción a la 
coctelería básica. 
Podrás ver en directo cómo elabora algunos cócteles clásicos con sus respectivas 
sugerencias de presentación, así se reforzarán los puntos clave de aprendizaje de esta 
clase. 
 

• Old Fashioned 
• Caipirinha 
• Gin Fizz 

• Frozen Daiquiri de fresa  
• Shirley Temple (Sin alcohol) 

 
 
BIBLIOGRAFÍA 

 
Manual de asignaturas SEAS 
 

MATERIALES NECESARIOS 

 
 
La conexión será mediante TEAMS. Es recomendable tener previamente descargada la 

aplicación. Pero también podrás acceder desde el navegador. 

 
DURACIÓN ESTIMADA 

 
1 hora 

https://events.teams.microsoft.com/event/5f3a1666-0564-4228-8ee3-d31bf70352df@9088f8c4-5aa7-4176-b675-ae9037a2e8b7
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PROFESORADO 

 
Juan Carlos Sánchez 

Profesor de ESAH, Barman y coctelería. 

Barman y maître del Café de Oriente, Madrid. 

 

 

 

 


