ESAH

m CAMPUS SEAS

Area: HOSTELERIA Y TURISMO.
Fecha: Miércoles 22 de mayo de 2019

LUGAR DE CELEBRACION

Delegacion ESAH Madrid - Aula-Taller
C/ Lepanto 6, 1° Derecha
28013 - Madrid. Metro: Opera
Horario: de 16:00 a 20:00
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REQUISITOS DE ACCESO

No se precisa ningln requisito.

PROPUESTA PROGRAMA

Barman v cocteleria de 16:00 a 20:00 horas

Cocteleria clasica
En esta clase presencial el profesor Juan Carlos Sanchez hara una introduccion

basica a la cocteleria. Abordara puntos tan importantes como la mise en place y
estacion central del barman. Ademas se hara la presentacion del material necesario en
la materia, haciendo hincapié en el conocimiento de la cristaleria en cocteleria.

Gracias a la elaboracion de recetas clasicas con sus respectivas sugerencias de

presentacion, reforzaremos todos los puntos del estudio.
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Objetivos

e Aprender a realizar diferentes cocteles clasicos.

e Conocer y diferenciar la importancia de varias decoraciones basicas que nos
permitan dar un toque especial a los cOcteles realizados.

e Aprender a manejar con destreza cada uno de los utensilios de la estacion
central.

e Conocer y aprender a seleccionar la cristaleria adecuada para cada
elaboracion.

e Conocer los procesos de la mise en place de la estacién central.

BIBLIOGRAFIA

Manual de asignaturas SEAS

MATERIALES NECESARIOS

No es necesario ningln material para la realizacion de las practicas. Se aconseja traer

una maquina de foto o video.

DURACION ESTIMADA

4 horas.

TIMMING

De 16:00 a 20:00 horas.

PROFESORADO

Juan Carlos Sanchez
Profesor de ESAH, Barman y cocteleria.

Barman y maitre del Café de Oriente, Madrid.
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