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Area: HOSTELERIA Y TURISMO
Fecha: Lunes 21 de noviembre de 2016
LUGAR DE CELEBRACION

Bodegas Dominio de Atauta
Ctra. Morcuera S/N.

42345 Atauta (Soria)
Latitud: 41° 26' 55.0638" Longitud: -3° 9' 38.4978"

Horario: de 10:30 a 17:30 horas

REQUISITOS DE ACCESO

No se precisa ningun requisito.

PROPUESTA PROGRAMA

10:30 — Encuentro en la entrada de la bodega con el grupo.
10:45 — Visita al vifiedo.
12:45 — Visita a la bodega y cata en la misma de la mano de Director enolégico de las

bodegas de Vifias del Cenit y en6logo de Dominio de Atatuta D. Javier Suarez.

14:30 — Comida a cargo de la Bodega Dominio de Atauta.
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17:30 — Salida de Atauta cada uno para su lugar de origen.

Visita a la bodega Huerta Dominio de Atauta, situada en la localidad de Atauta (Soria).
El programa consta de llegada a la bodega a las 10:30 (quedaremos en la entrada de
la bodega) visita profesional guiada por el endlogo, el cual nos mostrara el campo y la
bodega, donde algunos de los tanques estaran en plena elaboracion, pudiendo realizar
todas las preguntas que creamos oportunas. Cataremos distintos vinos de la Bodega.
Comeremos en la propia bodega, para poder seguir debatiendo sobre cuestiones

relacionadas del curso y seguir degustando los vinos ya terminados.

OBJETIVOS

e Despejar las dudas que tengamos sobre todo lo relacionado con la elaboracion
y crianza en el vino, pasando por el campo y el afiadido de levaduras.

e Conocer de cerca una bodega y su proceso de elaboracion de unos vinos
tranquilos de una alta calidad.

e Poder intercambiar opiniones con un endlogo, el cual esta al frente de un gran

proyecto.

BIBLIOGRAFIA

Manual de asignaturas SEAS

MATERIALES NECESARIOS

No es necesario ningln material para la realizacion de las practicas. Se aconseja traer
una maquina de foto o video.

Recomendamos tener preparadas dudas sobre elaboracién, fermentacién, crianza.
Todo lo referente al mundo del vino, desde la uva en el campo hasta la venta de dicho

producto.

DURACION ESTIMADA

7-8 horas.
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TIMMING

De 10:00 a 17:30 horas incluyendo el horario de comida.

A la hora del almuerzo podremos seguir debatiendo sobre las dudas que tengamos
referente a cualquier tema.

De esta manera estaremos todos los compafieros juntos y podremos intercambiar
experiencias y pasar un rato agradable.

PROFESORADO

D. Javier Suarez Director enoldgico de las bodegas de Vifias del Cenit y endlogo de

Dominio de Atatuta
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