PRACTICA

/| ESAH PRESENCIAL

CAMPUS SEAS

PRACTICA PRESENCIAL AREA COCINA / PASTELERIA.
Fecha: Sabado, 29 de Octubre de 2016

LUGAR DE CELEBRACION

Escuela Superior de Hosteleria de Sevilla
Camino de los Descubrimientos, n°2.

Edificio anexo al Pabellén de la Navegacion
41092 — Isla de la Cartuja - Sevilla

Teléfono: 954.29.30.81

Horario: De 09.30 a 14.30 y de 16.00 a 21.00.

REQUISITOS DE ACCESO

No se precisa ningun requisito.

PROPUESTA AREA COCINA - PASTELERIA

MENU DEGUSTACION

Aprenderemos a diseflar un mena degustacion, teniendo en cuanta la
proporcion de las raciones y la correcta combinacion de los ingredientes.
Aplicaremos diferentes técnicas y como aplicarlas a cada ingrediente.

OBJETIVOS

e Aprender a disefiar un Menu Degustacion.

e Aprender las reglas en la confeccion de un menu degustacion

e Conocer las normas de disefio, armonia, maridaje y equilibrio adaptados
a este tipo de mendus.

e Aprender a saber utilizar e interpretar los productos de temporada para
la creacion de dicho menu.

BIBLIOGRAFIA

Manual de asignaturas ESAH.

MATERIALES NECESARIOS

No es necesario ningln material para la realizacion de las préacticas.
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PROFESORADO

Francisco Jiménez Rivas

Profesor de los cursos Iniciacién a la Cocina Profesional, Cocina Creativa,
Corte de Jamoén, Nuevas Técnicas Culinarias y Gestion de A&B

Diplomatura Superior en Cocina. Escuela Superior de Hosteleria de Sevilla.

Postgrado en Direccion y Gestion de Empresas de Restauracion. Profesor de la
Escuela Superior de Hosteleria de Sevilla.

Natalia Polaina

Profesora de los cursos de Chocolate y Pasteleria Artistica, Pasteleria
Salada, Pasteleria Internacional, Manipulador de Alimentos e Higiene y
Seguridad Alimentaria.

Diplomada en Turismo por la Universidad de Sevilla y en Pasteleria por la
Universidad de San Jorge.

Postgrado en Nutriciébn y Bromatologia por la Confederacion de Empresarios de
Andalucia.

Repostera en diferentes restaurantes nacionales e internacionales como Pierre
Hermé (Paris) o Alicia, Fundacion de Ferran Adria (Barcelona).
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