ESAH

mm CAMPUS SEAS

PRACTICA
PRESENCIAL

LA TRUFA: EL DIAMANTE NEGRO DE LA COCINA
EXPERIENCIAS TRUFERAS.

“Comprenderas este mundo viviéndolo y sintiéndolo.”

Fecha: 23 Enero 2016

LUGAR DE CELEBRACION

Museo de la Trufa

Carretera de Ganuza 1,
Metauten Navarra 31241 Espaia
info@museodelatrufa.com
Teléfono: +34 948 540 102

Fax: +34 948 55 17 45

Movil: +34 948 553 954

http://www.museodelatrufa.com
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REQUISITOS DE ACCESO

No se precisan requisitos.

PROPUESTA PROGRAMA

El Museo de la Trufa nos brinda la oportunidad de experimentar de
forma ladica y divertida algunos de los aspectos mas singulares del
mundo de la truficultura: como se recoge éste hongo subterraneo de la
mano de uno de sus recolectores y cOmo se adiestran los perros que

ayudan a detectar las trufas enterradas en temporada.

Podremos disfrutar de todas estas experiencias hasta ahora
desconocidas.
ii Por un dia seras el verdadero protagonista del mundo de la Trufa,

con el permiso de nuestros amigos perrunos ...!!

Programa Visita:

Visita guiada

Audiovisual

Paseo y recogida de trufa en las truferas

Cata productos trufados y maridaje con Vino de la Tierra

Almuerzo con la degustacion de platos elaborados con trufa
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DURACION ESTIMADA

6 horas aproximadamente.

TIMMING

11.00 -17.00
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