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Área: COCINA, PASTELERÍA, HOSTELERÍA Y TURISMO. 

Fecha: 2 de junio de 2015 

LUGAR DE CELEBRACIÓN 

 

Calle San Ignacio de Loyola 16, Zaragoza 

Patio de la Infanta (Sede Obra Social Ibercaja) 

Horario: 17:15 a 19:30 horas, aproximadamente. 

 

 

 

REQUISITOS DE ACCESO 

No se precisa ningún requisito. La entrada es gratuita y cada alumno acudirá por su 

cuenta. 

 

PROPUESTA PROGRAMA 

 

La Revista ALCUZA, principal publicación del sector del aceite de oliva virgen extra 

español y alimentos Gourmet, organizará el próximo día  2 de Junio en el Patio de 

la Infanta, Sede Obra Social Ibercaja, (Calle San Ignacio de Loyola, 16) de 

Zaragoza una mesa redonda sobre los “Retos de Futuro del Aceite de Oliva Virgen 

Extra de Aragón” con una cata didáctica de aceites de oliva virgen extra. Dichas 

actividades se celebran dentro del completo programa que Ausbanc llevará a cabo en 

la capital aragonesa dentro de sus Jornadas del Consumidor, Consumeralia Aragón. 
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La entrada a dichas Jornadas es gratuita.  

  

La mesa que analizará los Retos de Futuro del Aceite de Oliva Virgen Extra de 

Aragón tendrá lugar a partir de las 17:15 horas el día 2 de Junio en la Plaza del Pilar 

de Zaragoza y contará con la presencia destacada de Juan Baseda, Secretario de 

la DO Aceite del Bajo Aragón que agrupa a un gran número de empresas y 

cooperativas del sector oleícola aragonés; Sandra Jaime, una de las responsables 

de  Almazara Jaime y un responsable del Grupo Pieralisi España, compañía 

italiana líder mundial en la fabricación de maquinaria para almazaras que tiene su 

sede española en la capital zaragozana y que siempre ha colaborado en la promoción 

y mejora del sector oleícola aragonés, sus empresas y cooperativas. 

  

Seguidamente, a partir de las 18:30 horas se realizará una cata de aceite de oliva 

virgen extra a cargo de Juan Baseda, Secretario de la DO Aceite del Bajo Aragón. 

 

DURACIÓN ESTIMADA 

2-3  horas. 

 

TIMMING 

Inicio mesa redonda: 17:15 horas. 

Cata de aceite: 18:30 horas. 


